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FICHA TECNICA
HARINA DE SOJA

Método de produccion: extraccion de aceite de granos de soja luego de un proceso de extraccion fisica en

caliente y posterior molienda.

Especificaciones Fisicoquimicas:

Determinacion Parametros
1-  Humedad Max 10%
2- Proteina Bruta Min 47%
3- Materia Grasa Max 5,0 %
4- Fibra Cruda Max 4,0%
5- Ceniza Max 7,0%
6- Actividad Ureasica Max 0,5 un PH
7- Granulometria 90% pasa por zaranda de 4mm.

Caracteristicas Organolépticas:

1-  Olor Caracteristico

2- Color Ocre claro

Microbiologia:

1-  Salmonella Ausencia en 25g.

Almacenamiento: Conservar en lugar fresco y seco.
Presentacion: Big bags.

Uso previsto: Alimentacién animal.



